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" LE MAJESTUEUX 29.50 €

e Entrée - Plat - Dessert

LE BRILLANTISSIME 25.00 €

e Entrée - Plat

L'ETINCELANT 20.00 €

e Plat - Dessert

LE CASSE NOISETTE 15.00 €

MENU ENFANT

e Entrée: Duo de wraps et blinis (saumon fumé et jambon)
e Plat: Filet de volaille a la creme et son esquimeau de pommes de terre
e Dessert: Stick praliné kinder bueno

*Vous pouvez sélectionner vos entrées, plats et desserts
sur la page intitulée "Plats de fétes"
ou commander a la carte selon vos besoins
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,L ES ENTREES FROIDES 10.00 €

¢ Gravlax de saumon, betterave en écrin

o Timbale de crevettes en tiramisu et legumes marinés

o Tataki de sanglier et cerf fume, crémeux de chataignes

» Tarte gourmande de chataignes et legumes marinés (végétarien)
o Foie gras du Chef et son chutney passion (50g)

LES ENTREES CHAUDES 10.00 €

e Carré de boudin blanc et pommes au Layon

» Cassolette de filets de caille aux butternut et noisettes

» Filets de rouget, coulis de poivrons et risotto de chou-fleur
e Bun’s de panais aux champignons (végétarien) ()

LES PLATS 16.00 €

e Filet de Saint-Pierre au rhum arrange et mangue

e Cabillaud en habit de coquillages flambeés

e Saint-Jacques et crevettes noires au spianata piquanteé
e Ris de veau aux langoustines

e Troncon de Chapon, bisque créemée de cepes

e Paveé d’Autruche, jus aux truffes

e Pave de veau aux noix et ail des ours

e Mini courge farcie au quinoasotto (végétarien) (w

AVEC EN GARNITURES :
e Pomme Anna brisures d’herbes et flan de courgettes
LES DESSERTS

« Macaronade fruits des bois 2.00 €
e Merveilleux Noél coco

e Ecrin Capuccino

e Lingot chocolat fruité ananas
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: PIECES COCKTAILS SALEES FROIDES 8.50 €

Panna cotta de panais miel romarin

e Croustillant bleu figue magret

« Saint-Jacques fumées mousse patate douce

e Panier de pomme de terre, mousse ponzu et queue d'écrevisse
e Briochin ganache foie gras et chutney de mangue

» Moelleux sarrasin, tapenade, tomate confite et goutte poivron

4 PIECES COCKTAILS SALEES CHAUDES 6.50 €

Bun's noir effiloché de canard et morbier
Noodle de legumes aux épices thai
Brochette de poulet tandoori

Crumble de la mer aux herbes

6 PIECES COCKTAILS SUCREES 8.50 €

e Croquant chocolat fruitée ananas

e Finger abricot romarin

e Croustillant mousse amande amere

e Chou exotique chips de banane

e Cheesecake clémentine basilic

e Verrine pomme poivre timult et spéculoos

PAIN SURPRISE FESTIF 28.00 €

60 Mini sandwichs assortis (saumon fumé, ganache de canard
au porto, Serrano, thon aux épices, tapenade de poivrons rouges)
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Comment passer une commande ?
Par teléphone au 02 43 69 12 88
Par email a contact@lacorevatine.com

Dates limites pour passer commande :
Pour le dimanche 24 décembre de 9h00 a 13h00 : commander avant le 16 décembre 2023
Pour le dimanche 31 décembre de 9h00 a 13h00 : commander avant le 22 décembre 2023

Ou récupérer ma commande ?




